
 

 
Рекомендуемые рестораны Милана 

 

 
 
 

Ресторан 
 

Отметка в справочнике 
Michelin 
Ориентировочная 
стоимость 

Режим работы 
 

Комментарии 
 

cracco-PECK  
Via V. Hugo, 4  
02876774 

** Michelin 2008  
от 100 € «а ля карт» 

Закрыт в обед 
в Вс и Пн 

Прекрасный гастрономический ресторан. 
Лаконичный современный интерьер, отличная 
винная карта, качественное обслуживание. Кухня 
шеф-повара Карло Кракко превосходна: 
великолепные ингредиенты, необычные сочетания. 

IL LUOGO 
DI AIMO 
E NADIA  
Via 
Montecuccoli, 6  

** Michelin 2008  
от 110 € «а ля карт» 

Закрыт в Сб 
в обед и Вс. 

Один из самых популярных ресторанов Милана 
предлагает потрясающую, очень интересную 
и вкусную еду. Прекрасные вина подчеркивают 
богатство вкусов и ароматов. Прекрасный сервис, 
современный интерьер. 



 
02416886 

SADLER  
Via Ascanio 
Sforza, 77 20136 
Milano  
0258104451 
 

** Michelin 2008  
от 80 € «а ля карт» 

Закрыт в обед 
и Вс. 

Этот популярный миланский ресторан славится 
отличной современной кухней. Попробуйте равиоли 
с крольчатиной и черным трюфелем или 
превосходные рыбные блюда. Шеф-повар Клаудио 
Садлер без устали ищет новые вкусы, 
экспериментирует и использует только лучшие 
сезонные продукты. 

TRUSSARDI AL
LA SCALA  
P.zza della 
Scala, 5  
0280688201 
 

* Michelin 2008  
от 98 € «а ля карт» меню 
от 95 € 

Закрыт в Сб 
в обед и Вс. 

Ресторан расположен на втором этаже здания 
Trussardi, и хотя гостей видно (и даже слышно) 
с ули­цы, вход может найти только посвященный 
(либо очень упрямый) клиент. Зато если вам все же 
удастся попасть внутрь, вы получите 
высококласс­ный ужин с видом па одну 
из пре­краснейших площадей мира. 

DON CARLOS 
(отель Grand 
Hotel Et De Milan  
Via Manzoni, 29  
02723141 

от 80 € «а ля карт» Открыт все дни 
недели. 

Один из исторических миланских ресторанов, 
предлагает классическую итальянскую кухню 
в уникальных интерьерах экспозиции, посвященной 
театру La Scala и Верди.Из меню — салат 
с рукколой, креветками и печеным перцем, 
картофельные ньокки с соусом из 4-х сыров, стейк 
из лосося. 

NOBU ARMANI  
Via Pisoni, 1  
0262312645 
 

меню от 90 € Закрыт в Сб 
в обед. 

Чрезвычайно элегантный ресторан нового 
поколения, один из самых модных в Милане. В меню 
черная треска, рыбный тартар с икрой, суши, сашими 
и блюда японской и fusion-кухни. 

OSTERIA 
LA RISACCA 6  
Via B. Cellini, 11  
0255181658 

от 70 € «а ля карт» Закрыт в обед 
в Вс и Пн 

Osteria La Risacca 6, как и абсолют­ное большинство 
миланских рыб­ных ресторанов, — заведение совсем 
не элегантное: сети и раковины на стенах, яркий 
люминесцентный свет и здоровенные аквариумы. 



 
 И правильно: главное здесь — не ди­зайн, а рыба. 

Сначала на стол ме­чутся общие закуски: салат 
с осьми­ногом, креветки с томатами, арти­шоки, 
устрицы и прочие море- и сушепродукты. Потом 
Вы выбира­ете себе в аквариуме рыбу и тихо ждете, 
пока ее запекут. Публика со­стоит из русских 
туристов, футбо­листов, журналистов и моделей. 

SAVINI  
Galleria Vittorio 
Emanuele  
0272003433 
 

от 120 € «а ля карт» 
меню от 100 € 

Закрыт в Сб 
в обед и Вс. 

Один из исторических миланских ресторанов, 
известный уже в 1867 г., расположен в самом 
центре, в Галерее Витторио Эмануэле на Соборной 
площади. Элегантная атмосфера, богатая 
обстановка, одно из самых престижных мест 
в Милане. Традиционная ломбардская кухня, 
высочайший уровень сервиса. 

PAPER MOON  
Via Bagutta, 1  
0276022297 
 

от 40 € «а ля карт» Закрыт в Вс. Этот популярный ресторан находится в центре 
Милана и после театральных спектаклей здесь 
собирается светская публика. Стены заведения 
заполнены фотографиями знаменитостей. 
Из меню — равиолли с грибами, домашняя паста 
с мясным соусом, сыром и сливками, стейк 
из свинины гриль с соусом из зеленых помидоров. 

JUST CAVALLI  
Viale Camoens 
c/o Torre Branca  
02311817 
 

от 120 € «а ля карт» Открыт все дни 
недели. 

Новое модное место в Милане: экстравагантный 
ресторан-клуб, принадлежащий знаменитому 
дизайнеру Роберто Кавалли. Атмосфера и дизайн — 
полностью в манере стилиста. Эксклюзивная 
современная кухня fusion с тосканским акцентом. 

ANTICA 
TRATTORIA 
DELLA PESA  
Via Pasubio 10  

от 40 € «а ля карт» Закрыт в Пн 
в обед и Вс. 

Теплая домашняя атмосфера трактира каждой своей 
деталью напоминает типичную миланскую 
атмосферу XVII века: деревянная мебель, гравюры 
XVII века и картины художников, которые являются 



 
0265555741 
 

частыми гостями в трактире. От первых блюд 
до десертов, всё несет в себе вкус и аромат местных 
кулинарных традиций. 

 
  


